
amanides

A COMPARTIR
NACHOS o REGANYà DE JUANITO BAKER

T O R R A D E S

PANS DE MASSA MARE

 1 FORMATGE PHILADELPHIA AMB OLIVES NEGRES 4,00

 2 DIP REMOLATXA 10,00

 3 DIP GUACAMOLE 10,00

 4 DIP HUMMUS 11,00

 5 dip morrons rostits 10,00

CREPPES DOLÇOS
 1 PLÀTAN I MEL 8,00

 2 FRUITS VERMELLS I GELAT 8,50

 3 NUTELLA I MADUIXES FRESQUES 9,00

 1 mesclum, ou dur, tonyina, olives i alvocat 9,50
 2 mesclum, tomàquet, ou, pastanaga
  ratllada i ceba (extra remolatxa 1 €)  6,50
 3 burrata de búfala amb alvocat,
  tres tipus de tomàquet i nou 16,50

BAGEL

Acompanyament brots frescos, a elecció pa integral,
pa blanc o sense gluten

ENTREPANS

 1 IBÈRIC I FORMATGE 11,00

 2 IBÈRIC I BRIE 12,00

 3 TONYINA, OU, FORMATGE CREMA I AGUACATE 7,50

 4 PASTRAMI, CEBA CARAMEL·LITZADA AMB MEL
  I CREMA DE FORMATGE 8,50

 5 OPCIÓ VEGANA: PA CIABATTA, FORMATGE VEGÀ,
  OLIVES NEGRES, PALTA I CEBA 9,50

1. TRUITA DE PATATES
5,00

B O W L S  F R E S C O S

PREGUNTA PER
LA NOSTRA BRIOIXERIA DEL DIA

 1 Granola casolana, iogurt natural,
  fruita de temporada, rul·los de cacau,
  pasta de cacauet o mel 12,00

 2 Base de batut de mango, granola casolana,
  llavors de chía, fruites de temporada i
  coco laminat 12,00

 3 Açaí ecològic, plàtan, fruits vermells,
  granola casolana, llavors i làmines de coco  13,50

CONSULTAR
PELS

NOSTRES
GELATS

Elecció de pa integral, pa blanc o sense gluten

BIOHIVE

LLARS DE PANS
ARTESANAL JUANITO BAKER

PER PORTAR



Dos ous escalfats, llesca de pa integral,
salmó fumat, alvocat, brots frescos,
tomàquets cherry i mix de fruita de

temporada.

Sobrassada, botifarró, llom adobat, dos ous
camperols ecològics fregits o remenats,

dues llesques de pa pagès, mig tomàquet a
la planxa, olives i allioli.

Pa brioix “Juanito Baker”, dos ous
camperols ecològics amb salsa holandesa,

“English” bacon i alvocat.

16,50€

“POSH” BRUNCH

17,50€

“ESMORZAR PAGÉS”

12,00€

OUS CAMPEROLS
“BENEDICTINS”

16,50€

“ENGLISH BREAKFAST”
BY BIOHIVE

 

MENÚ

A b a n s  d e  r e a l i t z a r  l a  s e v a  c o m a n d a .
D i s p o s e m  d ’ u n  m a n u a l  d ’ a l · l è r g e n s  a  l a  s e v a  d i s p o s i c i ó .

BRUNCH

ELS NOSTRES BRUNCHS
Inclouen un cafè o un suc
de taronja natural petit.

Salsitxa anglesa “premium” de porc i poma
*Granny Smith*, dos ous fregits, “English”
bacon, dues llesques de pa de motlle, mig

tomàquet a la planxa, saltat de xampinyons i
baked beans.

S i  v o s t è  t é  a l g u n a  a l · l è r g i a  o  i n t o l e r à n c i a  a l i m e n t à r i a ,  c o m u n i q u i - h o  a l  n o s t r e  p e r s o n a l ,



Bastonets de pollastre arrebossats amb
panko, acompanyats de patates fregides.

Base d’arròs sushi, salmó marinat amb salsa de
soja, xia i gingebre. Cogombre, pastanaga,

tomàquet cherry, alvocat, edamame, mango i
cacauets, amb crema d’aceto balsàmic.

Base d’arròs sushi, formatge de cabra,
tomàquet cherry, alfàbrega, alvocat, olives,
cigrons, cogombre, ou dur, fulles verdes,

llavors de sèsam, nous i mel.

 
Pa de perrito “Juanito Baker”, salsitxa anglesa

“premium” de porc i poma *Granny Smith*, amb
patata palla, ceba caramel·litzada i topping de

maionesa picant i salsa barbacoa.

POKE BOWL “HAWAIÀ”

X5 UDS

POKE BOWL “MEDITERRANi”

HOT DOG "GOURMET" PAN J.BAKER

Medalló de carn 180 g, tomàquet, fulles verdes,
ceba caramel·litzada i formatge cheddar.

 

Medalló de tonyina casolà 180 g, tomàquet, fulles
verdes, ceba caramel·litzada, arrebossat amb panko.

 

HAMBURGUESA “SELECCIÓ FRISONA” 100% BEEF

(Amb patates fregides)
HAMBURGUESA DE TONYINA “BLUEFIN” ÚNICA A L’ ILLA!

(Amb patates fregides)

TRIA EL PA “JUANITO BAKER” QUE PREFEREIXIS PER A LA TEVA
HAMBURGUESA: BLACK / BRIOIX NORMAL / ROSSELLA.

EXTRES: +1 € ou dur / cogombrets / ceba caramel·litzada / tomàquet
.EXTRES: +2 € bacon / doble formatge “cheddar” / doble formatge “gouda” / ou fregit

18,50€

10,50€

17,50€

10,50€

18,50€

15,50€

X5 UDSX5 UDS
“Palets” casolans de pollastre

X5 UDS


